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JULBORDSMENY
24 NOVEMBER - 22 DECEMBER

FISK & KALLT SMAVARMA
Handtrillade kottbullar
Hellas julkorv med portvinskokta fikon och kryddpeppar
Langbakad flasksida med soja, ingefdra och I6nnsirap
Blodpudding med rokt sidfldsk och lingon
Janssons frestelse
Helbakad rotselleri med rokt smor och hasselnotter

Brantevikssill
Senapssill
Sherrysill

Purjo- & pepparrotssill

Skargardssill

Ort- och citrongravad stromming
Eldad pumpa med gronmogelost

Sojaglacerad kalrot med pepparrot
Hembakad vitkal med lonnsirap
Surkal med kummin och dpple
Vindgerkokt steklok
Lutfisk med bechamel, krossade grona artor och rokt sidflask

Enbdrsgravad faro-lax
Varmrokt regnbage
Inkokt gos
Bdcklingsallad med betor, dgg och senapsdressing
Skagenrdra med stenbitsrom
Gubbréra med kavring

Aggroyale med varmrokt vit fisk

TILLBEHOR
Pressgurka

Liten Vasterbottenpaj med I6jrom fran Bottenviken

KALLSKURET Saltgurka

Senapsgriljerad julskinka Mjélksyrad morot

TE A Chili- och ingefarsinkokta korsbar

Terrin pé anka frdn Munka-Ljungby + Bitter?pelsinchutney
Kycklingleverparfait + Appelmos

Varmrokt radjurskorv Rarérda lingon

Picklad skogssvamp

Varmrokt lammkorv fran Mélaroarna
Inlagda rodbetor

- Pickles
GRONT L
Cidervinagersenap
Fankal- och blodapelsinsallad med rostad mandel . .
Vasterviksenap

Gronkalssallad med lagrad préstost
Appelsallad med purjolok, pepparrot och rostade hasselntter
Saltbakad beta med brynt smorvinagrett och svarta vinbar
Sallad pa rostade rotsaker med getfarskost, senap- och honungsvinagrett SOTSAKER
Saffransostkaka med rostad mandel

Rispannacotta med apelsin

Skeppsholms senap

Crema catalana
Mandelmusslor med hjortron och lattvispad gradde
Knédck & kola
Chokladtryffel
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Svenska hantverksostar med tomatmarmelad och froknécke



