G Sorstugarn

T+

JULBORDSMENY

24 NOVEMBER - 22 DECEMBER

FISK & KALLT
Brantevikssill
Senapssill
Krondill-, [6k- & citronsill
Skargardssill

Ortgravad stromming

Gubbréra med kavringsmulor
Gravad Farolax med picklad gulbeta
Varmrokt regnbagslax
Inkokt gos med gurka & pepparot
Skagenrdra med forellrom
Bocklingsallad med betor, dgg & senap

Visterbottentartlette med I6jrom fran Bottenviken

Agg royale med rokt hilleflundra

KALLSKURET
Senapsgriljerad julskinka
Grov leverpastej
Tupp- & ankleverpastej
Anksylta med confiterat anklar
Varmrokt lammkorv

Varmrokt hjortkorv

Varmrokt lammbog

GRONT
Fankal med blodapelsin & rostad mandel
Gronkal med citronette & smulad prastost
Appelsallad med pepparrot, hasselnét & purjolok
Bakade rodbetor med svarta vinbar & brynt smor-vinagrett
Rostade mordtter med getost & timjan

OST

Svenska hantverksostar med tomatmarmelad & froknacke

SMAVARMA
Julkottbullar
Julkorv med fikon, lagerblad & kryddpeppar
Flasksida med soya, ingefara, apple & krispig sval
Confiterat anklar med surkal
Kryddig blodpudding med lardo, rokt griskind, lingon & skirat smor
Janssons frestelse
Graddkokt gronkal med rostad mandel
Bakad vitkal med Ionnsirap
Eldad pumpa med gronmogelost & pumpafro
Sojaglaserad kalrot
Rostad brysselkal med vindgerkokt steklok
Helbakad rotselleri med rékt smor, getost & rostad hasselnot
Bestalls vid bordet:
Lutfisk med krossade grona artor, bechamel, knaprigt rokt flask & kryddpeppar

TILLBEHOR
Senapsmajonnas
Vastervikssenap
Skeppsholmssenap
Cidervindgersenap
+ Inkokta korsbar
Pressgurka
Saltgurka
Syrade morotter
Pickles
Picklad svamp
Appelmos
Apelsinchutney
Rérdrda lingon

Inlagda rodbetor

DESSERTBORD
Smalandsk ostkaka med hjortronmylta & vispgradde
Mjuk pepparkaka
Fransk chokladtdrta med mjélkchokladganache
Karamelliserad rispudding med kanel & apelsin
Fudge
Chokladbrack & chokladtryffel
Knéck & kola



